... DER
STEIRER
Bad Waltersdner O F

Zutaten

250 g Mehl

%2 Pkg. Backpulver

250 g in Stlicke geschnittene, kalte Butter

5 Tropfen Zitronensaft (oder Zitronenaroma)
6 EL Wasser

3 EL Essig

Staubzucker, Vanillezucker, Zimt

Zubereitung
Mehl und Backpulver mischen, aus allen Zutaten einen Mirbteig kneten und %z Stunde kalt
rasten lassen.

Teig anschlieend 2 Zentimeter dick ausrollen, 2 cm kleine Quadrate schneiden oder
ausradeln und bei 200°C 8-10 Minuten backen.

Staubzucker, Vanillezucker und Zimt mischen - heiRRe Essigwiirfel darin wdlzen.

Gutes gg@% winscht i Lend
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