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ZUTATEN:

125 g glattes Mehl

¥ Backpulver

90 g Rama oder Butter
Zitronenabrieb

60 g Staubzucker

¥ Pkg. Vanillezucker

1 Dotter

nach Bedarf 1 EL Schlagobers

ZUBEREITUNG:

Fir den Miirbteig das Mehl auf ein Brett geben und die restlichen Zutaten dazu mischen.
So schnell als moglich zu einem Teig formen und zudecken.
Sofort auswalken (ca. 3-4 mm) beliebig ausstechen und bei 200°C goldgelb backen.
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