... DER
STEIRER
Bad Waltersdoer O F

Zutaten fir den Mirbteig
250 g Mehl

240 g Butter

150 g Staubzucker

130 g gerostete, fein geriebene Haselniisse !
evt. 1 Prise Nelken und Zimt gemahlen

Marmelade zum Fiillen
Schokolade zum Glasieren

Zubereitung
Aus den Zutaten einen Miirbteig zubereiten und 1 Stunde kaltstellen.

Den Teig cirka 3 mm dick ausrollen, kleine runde Kekse ausstechen und auf ein gefettetes
Blech legen.

Bei 180°C cirka 10-12 Minuten backen auskiihlen lassen und mit Marmelade
zusammensetzten und glasieren
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