DER
STEIRER
Bad Waltersdorf H O F

Zutaten:

36 Giotto-Kugeln

50 g Kristallzucker

200 g flussiges Schlagobers (Sahne)
200 ml Wodka

200 ml Milch

Zubereitung:

Alle Zutaten in eine Schissel geben und mit einem Stabmixer fein pUrieren. Am besten ware
allerdings, alles in einem Standmixer zu purieren — so wird der Likor viel feiner!

Vor dem Servieren nochmals schitteln oder aufmixen!

Tipp.: Aufgrund der Zutaten Milch und Schlagobers ist es empfehlenswert, den Likér noch am
selben Tag zu servieren.

Viel Frewds beim Genicfen
winscht Hnen

Szr/u/cb Brinner

www.dersteirerhof.at



