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Dudnaslitschen STEIRER
(gplatzc SIEIRER

Zutaten fir ca. 30 Stk.

100 g weiche Butter

40 g Staubzucker

1 Pkg Vanillezucker

1 Pkg. Puddingpulver Vanille
100 g Mehl

Staubzucker zum Bestreuen

Zubereitung:
Butter schaumig aufschlagen. Staubzucker und Vanillezucker einriihren.

Puddingpulver und Mehl vermengen und unterkneten, den Teig in Frischhaltefolie
wickeln und ca. 1 Stunde kaltstellen.

Mit den Fingern kleine Kugerln formen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech geben. Eine Gabel ein Mehl eintauchen und die Teigkiligelchen damit flach
driicken. Somit entsteht das Rillenmuster.

Im vorgeheizten Backofen bei 180°C Ober- und Unterhitze etwa 10-12 Minuten backen.
Auskiihlen lassen und danach mit Staubzucker bestreuen.

TIPP: natirlich kann man Puddingpulver je nach Geschmack verwenden, also auch
Schoko, Karamell, etc.
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