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1 Ei (Gr. S)

150 g glattes Weizenmehl

Abrieb von einer Zitrone

100 g Haselniisse, gerieben und gerdstet

R iy

Vanille-Staubzuckergemisch zum Bestreuen
Marillenmarmelade zum Zusammensetzen

Butter und Staubzucker schaumig riihren, das Ei beifiigen und nochmals schaumig riihren.
Mehl mit den Haselnlissen vermengen und mit Zitronenabrieb unterheben.

Mit einem Dressiersack und einer mittelgroRBen Sterntiille Kipferl dressieren.
Im vorgeheizten Backofen bei 180°C etwa 10-15 Minuten auf Sicht backen.

Mit der Marillenmarmelade zusammensetzen und mit dem Vanille-Staubzuckergemisch
bestreuen.



