... DER
STEIRER
Bad Waltersdner O F

Zutaten:

1 Pdckchen Vanillezucker
300 g weiche Butter

160 g Staubzucker
Zitronenabrieb

1 Ei und 1 Dotter

200 g Haselnisse

300 g Mehl

Staubzucker zum Bestreuen
Marmelade zum Fllen

e

Butter, Zucker, Vanillezucker, Zitronenabrieb ca. 15 Minuten schaumig riihren.
Abwechselnd Ei, Dotter und die Haselniisse langsam unterrithren und zum Schluss
das Mehl unterheben.

Zubereitung:

Die Masse in einen Spritzsack fiillen und kleine Kipferl auf ein Backblech setzen.
Im vorgeheizten Backofen bei 180°C ca. 12-15 Minuten backen.

Nach dem Auskiihlen mit Marmelade bestreichen, zusammensetzen und mit Zucker
bestreuen.

Gutes gﬁ@w wirscht Bianea Lebot!

www.dersteirerhof.at
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