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Zutaten fir den Mirbteig
20 dag Mehl

2 TL Backpulver

10 dag Staubzucker

1 Packung Vanillezucker

1 Ei

1 Dotter

10 dag Butter

Zutaten fiir den Belag

6 Eiklar

6 Dotter

10 dag Zucker

1 Packung Vanillezucker
etwas Zitronensaft
Zitronenabrieb

20 dag geriebene Walnisse

Zubereitung
Fiir den Miirbteig alle Zutaten rasch zu einem Teig verarbeiten, diinn ausrollen und auf ein
Backblech geben.

Fiir den Belag die 6 Eiklar steif schlagen.

Dotter, Zucker und Vanillezucker schaumig riithren.

Rum, Zitronenabrieb und die Walniisse sowie den Eischnee unterheben und die Masse
auf den Miirbteig streichen.

Bei 160°C cirka 20 Minuten backen, auskiihlen lassen und mit Staubzucker oder
Schokoglasur verzieren.

Guter Gellngen winsoke Silbia Vigl!

www.dersteirerhof.at



